PLANO DE ENSINO DA DISCIPLINA ENG 370 - SECAGEM E ARMAZENAGEM DE
GRAOS AULAS TEORICAS E PRATICAS

1. ESTRUTURA BRASILEIRA DE ARMAZENAGEM DE GRAOS (06/03)
e Rede armazenadora brasileira
e Finalidades da rede armazenadora
e Atual sistema de armazenagem
e Problemas de armazenamento no Brasil
2. FATORES QUE INFLUENCIAM A QUALIDADE DOS GRAOS (13/03)
Temperatura
Umidade
Disponibilidade de oxigénio
Localizacdo geogréafica
Estrutura do armazém
Propriedades fisicas, quimicas e biologicas da massa de graos
3. PROPRIEDADES DO AR UMIDO (20 e 27/03)
e Propriedades da mistura ar seco e vapor d’agua
e Propriedades termodinamicas do ar tmido e o setor pés-colheita
e Grafico psicrométrico
4. EQUILIBRIO HIGROSCOPICO (10 e 17/04)
e Comportamento da agua no gréo
Isotermas
Fendmeno de adsorcao, dessorcado e histerese
Umidade de equilibrio
Modelos tedricos de umidade de equilibrio
5. SECAGEM DE GRAOS (24/04)
Historico
Necessidade de secagem
Importancia da secagem
Principios de secagem
Secagem natural
Secagem artificial
Secagem a baixas temperaturas
Secagem a altas temperaturas
6. SECADORES DE GRAOS (08/05)
Classificacdo dos secadores quanto ao fluxo do produto
Secador de leito fixo
Secador com ar movimentado por convecgdo natural
Secador em cascata ou tipo calhas
Secador de fluxos concorrentes
Secador de fluxos contracorrentes
Secador de fluxos cruzados
Operacéo dos secadores
Seca-aeracdo
e Fontes de aquecimento do ar de secagem
7. AERACAO DE GRAOS (29/05)
e Importancia da aeragao
e Obijetivos e beneficios da aeracdo
e Manejo do sistema de aeracéo
e Ventiladores
8. PRAGAS DE GRAOS ARMAZENADOS E METODOS DE CONTROLE (05 e 12/06)
e Artropodes associados aos graos armazenados
e Métodos de controle fisico
e Métodos de controle quimico



9.

e Manejo integrado de pragas
DETERIORACAO FUNGICA (19/06)

10. ARMAZENAMENTO (19/06)

e Armazenagem convencional
e Armazenagem a granel

ASSUNTOS DE AULAS PRATICAS

Visita a Unidade Armazenadora de gréos (09/03)

Recebimento e Amostragem de graos (16/03)

Desconto de impurezas e teor de agua dos graos (23/03)
Determinacdo do teor de dgua dos grdos — Métodos diretos (30/03)
Determinacdo do teor de dgua dos grdos — Métodos indiretos (06/04)
Umidade de equilibrio dos grdos (20/04)

Processos de limpeza — (27/04)

Secadores de grédos (04/05)

Pré-processamento de café (11/05)

10. Propriedades Fisicas dos Graos (18/05)

11. Aeracdo e termometria (25/05)

12. ldentificacdo de pragas de grdos armazenados (01/06)

13. Métodos de controle de pragas (Video) (08/06)

14. Cubagem de graos armazenados (22/06)

15. NocGes de Projetos de Unidades Armazenadoras (29/06)
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AVALIACOES
AVALIACOES - Local DATA VALOR (%)

Prova 01 — EPG 223 03 de abril (segunda-feira) 10:00 h 35

Prova 02 — EPG 223 15 de maio (segunda-feira) 10:00 h 35

Prova 03 — EPG 223 26 de junho (segunda-feira) 10:00 h 30

Prova Substitutiva — 03 de julho (segunda-feira) 14:00 h 35

EPG 223 (substitui a 12 ou | Poderdo fazer prova substitutiva aqueles

2% prova) que NAO ultrapassarem o limite de faltas

Prova Final — Sala de 11 de julho (terca-feira) 08:00 horas 100

aula pratica SALA DE AULAS PRATICAS

Professora: Léda Rita D'Antonino Faroni

Departamento de Engenharia Agricola
E-mail: I[faroni@ufv.br Tel.: 3899-1874
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